CATERING
ARRANGEMENTEN

COMPLEET VERZORGD
EEN PAAR DAGEN WEG!

LUNCH & TUSSENDOOR
STANDAARD

Alleen te boeken op de eerste dag.

Lunch

Soep, belegde broodjes met
vleeswaren en kaas, fruit, koffie, thee
en melk

Tussendoor

Koffie en thee met een koekje

€17,-

Per persoon

DRANKEN

Natuurlijk kunnen wij ook de dranken
voor u verzorgen. Onze medewerkers
L adviseren u graag.

Zeilvaart BANZESTAD Zef/uloot boothuren.
exrTEE® COMPAGNIE cormsmmn amsterdam
NAUTISCHE PARTNERS

/

ONTBUT, LUNCH & TUSSENDOOR
HALFPENSION STANDAARD

Ontbijt
Diverse broodsoorten, vleeswaren, kaas,
ei, jam, fruit, jus d’orange, koffie, thee en
melk

Tussendoor

Koffie en thee met een koekje

Lunch

Soep, belegde broodjes met vleeswaren en
kaas, fruit, koffie, thee en melk

€ 30,-

Per persoon

per dag

ONTBUT, LUNCH & TUSSENDOOR
HALFPENSION DELUXE

Ontbijt

Diverse luxe broodsoorten, meerdere

soorten kaas, fijne vleeswaren, ‘
eiergerecht, jam, verse fruitsalade,

yoghurt, cornflakes, jus d’orange, koffie, ‘
thee en melk |

Tussendoor

Koffie en thee met luxe koeken .
Lunch

Soep, rijk belegde broodjes en g

sandwiches gegarneerd met rauwkost,
chefs special, koffie, thee en melkt, koffie,
thee en melk

Tussendoor

Koffie en thee met luxe koeken
Borreltijd

Aperitief van het schip, geserveerd met
luxe hapjes €47,-

Per persoon
per dag

088 25 25 000 info@naupar.com

BUFFETTEN

Een buffet is alleen mogelijk als uitbreiding op
halfpension. Het buffet is inclusief dessert. Eén keuze
per gezelschap.

*  Verrassing van de kok

*  Captains diner: kapucijners, rijst, worstjes,
spek, uitjes, salade en garnituur

e Burger van de chef (ook vega mogelijk)

e Diamanthaas met gebakken aardappelen

»  Pasta Carbonara, gemengde salade en
rauwkost

»  Zalmfilet met witte wijnsaus

*  Tongrolletjes gevuld met zalm

¢ Barbecue (+€5,-)

€25,-

Per persoon
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per dag

DINERS DELUXE

Diner Deluxe is alleen mogelijk als uitbreiding op
halfpension, met afname van een kok, bij minimaal 20
personen. Eén keuze per gerecht per gezelschap.

Voorgerecht

*  Serranoham met appel en balsamico

*  Gebakken geitenkaasjes in filodeeg met
sinaasappel-honingdressing, zoetzure rode
biet en nootjes

e Gerookte zalm met mierikswortel en citroen

Hoofdgerecht

*  Diamanthaas met rode wijnsaus en
paddestoelen

e Varkenshaasbiefstukjes met romige saus

e Zeebaars met pestosaus, courgette en
kruidensaus

Nagerecht

e Tiramisu

e Creme brilee

*  Cheesecake

e Dessertbuffet van de chef (+ €5,-)

€ 35,-

Per persoon

per dag
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MET OF ZONDER KOK

BESTELLEN

info@naupar.com
(088) 25 25 000

WUZIGINGEN

CATERINAFNAME

BETALING

ALLERGIEEN

ANNULERING




